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Cartagene 50cl

ffret individuel

Typologie : Vin de liqueur

Degré alcoolique : 17% contient des sulfites Cueillette : Manuelle

Cépage(s) : Grenache, Syrah.
Mode de sélection : Parcellaire, en fonction du terroir, de I'exposition, du rendement, du cépage et
de I'age de la vigne.

Vinification et Elevage : Mutage a |'eau de vie du Languedoc.
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Température de service: 6 a 8° Garde : 8 a 10 ans

Mets d'accompagnement : En apéritif ou en vin de dessert sur un gateau au chocolat ou avec une
salade de fruits.

Commentaires de dégustation : Tres belle couleur vermillon, chaude et chatoyante. Remarquable

personnalité aromatique dans laquelle dominent le bigarreau bien mdr. La bouche est généreuse et
veloutée avec une longue persistance de saveurs complexes et riches.

Typology : Liqueur wine

Alcohol content: 17% contains sulphites Picking : Hand picking

Grape variety(s) : Grenache, Syrah
Selection method : Parcel, depending on the terroir, exposure, yield, grape variety and age of the
vine.

Vinification / Aging : Mutage with Languedoc brandy.

Temperature : 6 to 8° .x. Keeping : 8 to 10 years
Accompanying dishes : As an aperitif or as a dessert wine with a chocolate cake or with a fruit salad.

Tasting comments : Very beautiful vermilion color, warm and shimmering. Remarkable aromatic
personality in which the ripe bigarreau dominates. The palate is generous and velvety with a long
persistence of complex and rich flavors.



